JARDIN
CHEZ ANGELOVAS

b cuisine avec accent d’'Odessa

MERCREDI-DIMANCHE:
12HOO0-15HO0O0
18HO0-22HO0O0

HOTEL JARDIN CROISETTE
CANNES, FRANCE




BIENVENUE/

Irina Angelova et Yulia Angelova, mere et fille, célebres restauratrices et chefs cuisiniers d'Ukraine.
Julia a participé au championnat du monde de la confiserie en France, ainsi qu'a l'émission Master
Chef Professionals. Irina Angelova est restauratrice, écrivain, journaliste et chef de son propre
restaurant depuis 40 ans. Nous préparons une cuisine ukrainienne authentique et originale, nous
expérimentons !

De plus, nous avons commencé a préparer de la cuisine francaise avec un accent ukrainien. Nous
serons heureux de vous servir des plats savoureux et de grande qualité, préparés selon les normes les
plus strictes. Nous n'utilisons que les meilleurs produits et nous nous soucions de votre santé. Nous
aimons notre métier et les gens. Nous vous attendons tous les jours pour le déjeuner et le diner.
Réservation obligatoire pour les diners en semaine !

Irina # Yulia Angelova, mother and daughter, famous restaurateurs and chefs from Ukraine. Julia is
a participant in the World Confectionery Championship in France, a participant in the Master Chef
Professionals show. Irina Angelova is a restaurateur, writer, journalist and chef of her own
restaurant for 40 years. We prepare authentic and original Ukrainian cuisine, experiment and have
started making French cuisine with a Ukrainian accent.

We will be happy to feed you high-quality and tasty food prepared to the highest standards. We use
only the best products and care about your health. We love our business and people. We are waiting
for you every day for lunch and dinner. Reservations required for weekday dinners!



CHEZ ANGELOVAS

JARDIN AVEC ACCENT D ODESSA

CET ETE NOUS VOUS ATTENDONS DANS NOTRE \
RESTAURANT FAMILIAL POP-UP
AVEC VOS AMIS, ENFANTS ET ANIMAUX !/
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LA CARTE

Entrée d'aubergines a la mode d'Odesa
17 IKpa i3 CMHEHBKUX I10-0/1eChKU 17
Odesa-style eggplant appetizer

Cepes salés des Carpates
17 KapmaTchki co1oHi 011 rpuou 17
Carpathian salted porcini mushrooms

Forshmak - entrée de hareng traditionnelle
17 dopmMaK - TpaanIiiTHa 3aKycKa 3 oceJie I 17
Forshmak - traditional herring appetizer

Assortiment de viandes fumées ukrainiennes avec moutarde
de Dijon et cornichons 200g
17 AcopTi yKpalHCHKUX KOIMYEHOCTEN 3 JTiKOHCHKOIO TipUYuIlelo Ta MiKy/IaMHa 2007 17
Assorted Ukrainian smoked meats with Dijon mustard & pickles 200g

Caviar de brochet au toast croustillant et beurre de Bresse 70g
35 [Kpa myku 3 XpyCTKMMHU TOCTaMM Ta BEPIIKOBUM Mac./I0M i3 bpecca 7or 35
Pike caviar with crispy toast and Bresse butter 70g

Hareng avec salade d'oignons doux
17 Ocenenenp i3 camaToM 13 COJI0AKOI ITUOY.Ii 17
Herring with sweet onion salad

Salade bulgare (tomates, concombres, poivrons,
oignons doux, fromage bulgare)
17 BoJsrapchbkuii caat (IoMigopu, oripku, mepelb, coI0IKa oy, 17
0o.IrapcbKa Opum3a)
Bulgarian salad (tomatoes, cucumbers, peppers, sweet onions, Bulgarian cheese)




CAd "y AHTEAOBUX™

KVYXHI 3 OOECLKWMM AKIDEHTOM

ILbOTO AITA YEKAEMO HA BAC Y HAIIOMY CIMEMHOMY ? \
INOINn-AIl PECTOPAHI/
BEPITL APY3IB, AITEV TA UYOTUPUHOTUX!/
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PLATS CHAUDS

Tagliatelles aux cepes
25 [TacTa i3 OiaMMu rpudamMu 25
Pasta with porcini mushrooms

Tagliatelles maison avec boulettes de viande dans une sauce a la creme
25 JloMaurHg JOKIMHA 3 (PPUKageIbKaMI Y BEPUIKOBOMY COYCi 25
Homemade noodles with meatballs in cream sauce

SOUPES

Okroshka (soupe froide d'été) au kéfir avec du veau
15 OKpomka Ha Kedipi 3 TeIITUHOIO 15
Okroshka (summer cold soup) on kefir with veal

Bortsch - soupe ukrainien aux haricots
15 VKpaiHcbKui 60pur 3 acoJirmo 15
Ukrainian borscht with beans

VIANDES

Beeuf Stroganov aux cepes et purée de pommes de terre
30 bedcrporanos 3 6iIMMHU IpuOAMU Ta KAPTOILISHUM IIOPe 30
Beef Stroganoff with porcini mushrooms and mashed potatoes

Chou farci a veau (Golubtsi)
23 “T'oary6I11i” 3 TeJIITUHOIO 23
Stuffed cabbage with veal (Holubtsi)

Canard aux pommes au miel et a la purée de pommes de terre
30 Kauka 3 MeJIoBUMU S0JIyKaMU Ta KAPTOILISHUM II0pe 30
Duck with honey apples and mashed potatoes

Gigot d'agneau au couscous
35 JKuro AaragaTm 3 Kyc-Kycom 35
Lamb gigot with couscous
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POISSON

Turbot a la sauce verte
30 Tiop60 3 3eJIeHUM COyCOM 30
Turbot with green sauce

GARNITURES

Tagliatelles maison
S JoMalHs JOKIINHA 8
Homemade noodles

Purée de pommes de terre
S Kapromisue niope 8
Mashed potatoes

8 Couscous / Kyc-kyc 8

Pommes de terre maison de Maman (une poéle pour 3-4 personnes)
30 KapTorig mo-goMannboMy Big MaMu (CKOBOPIiAKa Ha 3-4 IEPCOHN) 30
Potatoes according to a family recipe from Maman (pan for 3-4 persons)

DESSERTS

Glace (chocolat, vanille, mangue, fraise) + un choix de garnitures
12 Mopo3uBo (II10K0.1a/1, BaHi/Ib, MAHT'0, IOJYHUIIA) + 100aBKU Ha BUOIp 12
Ice cream (chocolate, vanilla, mango, strawberry) + optional toppings

Gateaux au fromage avec creme fraiche, miel et sauce aux framboises
13 CHUPHUKH 31 CMETaHO0I0, MEJIOM i MAJUHOBUM COYCOM 13
Ukrainian cheesecakes with sour cream, honey and raspberry sauce

Gateau aux cerises medovik sur miel de sarrasin
13 BumrneBuil MeJOBUK HA I'PeYaHoOMy MeTy 13
Cherry cake-"medovik” on buckwheat honey




U ANGELOVYH

UI ST N E W I T H ODESSA A CCENT
THIS SUMMER YOU ARE WELCOME \
TO OUR FAMILY POP-UP GARDEN RESTAURANT -
WITH FRIENDS, KIDS & PETS/
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BOISSONS
Compote (boisson) maison de framboises et fraises
5/15 JJoMalmHill KOMIOT i3 MaJIuHU Ta MOJYHUIL 5 /15
Raspberry & strawberry homemade compote (drink)
Limonade (classique, basilic, framboise)
5/15 JIumonaj (KiracuyHuu, 0a3naIiK, MaJanHa) 5/15
Lemonade (classic, basil, raspberry)
6 Borjomi water (0,5 1) 6
7,5 Evian water (0,75 1) / Sanpellegrino (0,75 1) 7.5
5 Coca Cola / Cola Zero / Lipton (0,33 1) 5
Granini jus:
5 pomme, orange, tomate / 90.1yK0, anejbcuH, ToMaT / apple, orange, tomato 5
Thé / Yaii / Tea
5 Noir, vert, Earl Grey / Yopuuun, 3esqenuii, Epa I'pent / Black, green, Earl Grey 5
6 Herbes des Carpates / Yait "KapnaTchki TpaBu" / "Carpathian Herbs" 6
1 Miel / Mej / Honey 1
Café / KaBa / Coffee
3 Café expresso, café alongé / KaBa ecripeco, aMepuUKaHo 3
5 Cappuccino / Kany4ino 5
6 Latte / JlaTe 6
6 (Café au lait glacé au caramel / kapameabHuii aiic-aare / iced caramel latte 6
6 Chocolat chaud / l'apgunit moxko.iayx / Hot chocolate 6



https://fr.wikipedia.org/wiki/Borjomi_(eau_min%C3%A9rale)
https://www.sanpellegrino.com/
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VINS / BUHA / WINES

Vin rouge Conte Di Campiano Sicilia Nero d'Avola Syrah 2022
Vin rouge Cotes du Rhone 2021 - E. Guigal
Vin rouge Chateauneuf Du Pape 2022
Vin rouge Dampt Freres Bourgogne Epineuil Pinot Noir 2023
Vin blanc Petit Chablis Dampt Freres
Vin blanc Chablis Grand Cru Les Preuses Dampt Freres 2021
Vin blanc Sauternes Récolte d’Or 2022
Vin blanc / rosé Terres de Berne AOP Cotes de Provence 2022
Vin rosé Estandon Gris
Vin Blanc D.O.C. Prosecco Alberto Torresi D.O.C.
Champagne Gh. Mumm Cordon Rouge brut
Champagne Moét & Chandon Brut Impérial

BIERE / IINBO / BEER
Heineken / Corona / Corona 0.0% / Leffe Blonde (0,33])

COCKTAILS

Aperol Spritz
Hugo

INIPOCMMO BAC BPOHKBATVM MICLSI TA IO MOX/IMBOCTI POBUTM NEPEA3AMOB/AEHHS
3A HOMEPAMWY (ABO B OCOBUCTI):

+ 380504165195
+ 33780766870

NOUS VOUS DEMANDONS DE RESERVER VOS PLACES ET, SI POSSIBLE,
DE FAIRE DES PRE-RESERVATIONS PAR LES NUMEROS (OU DM). MERCI/
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